Produktpass

Stand:
| 04.2025
Bezeichnung des Lebensmittels:
|Trockenmischung zur Herstellung einer Wild Sauce |
Zutatenverzeichnis:

WEIZENMEHL, Palmél, Aromen (mit WEIZEN), modifizierte Starke, Rotweinextrakt, Zucker,
Maltodextrin, Zwiebeln, jodiertes Speisesalz, Speisesalz, Tomaten, Hefeextrakt,
Karamellzuckersirup, MOLKENERZEUGNIS, 1,3% Rehbockfleischpulver,
Champignonsaftkonzentrat, MILCHZUCKER, Gewlirze, Starke, Sojasauce (SOJABOHNEN,
WEIZEN), Zitronensaftpulver, Lorbeer gemahlen, Antioxidationsmittel' (Propylgallat,
Butylhydroxyanisol). Kann Spuren von Roggen, Gerste, Hafer, Ei, Sellerie und Senf enthalten.
TKeine Deklaration des Zusatzstoffes auf der Speisekarte erforderlich weil keine technologische
Wirkung im zubereiteten Produkt vorliegt.

Nettofiilllmenge:

[1,0 kg

Aufbewahrungs-/Verwendungshinweise:

Bei Entnahme von Teilmengen die wiederverschlossene Packung trocken und vor Warme
geschitzt lagern.

Anschrift des Lebensmittelunternehmers:

|Uni|ever Food Solutions, Unilever Deutschland GmbH KnorrstraRe 1, 74074 Heilbronn |
Ursprungsland oder Herkunftsort:

|Deutsch|and |
Gebrauchsanleitung:

ZUBEREITUNG 1. Packungsinhalt in 6,5 Liter (kaltes, warmes oder kochendes) Wasser
einrtihren. 2. Unter Rithren 1 Minuten kochen lassen.

Nahrwertinformationen

je100¢g

Energie 279/67 kl/kcal
Fett 29¢g
davon

- gesattigte Fettsdauren 20¢g
- einfach ungesattigte Fettsauren g
- mehrfach ungesattigte Fettsauren g
Kohlenhydrate 8,4 ¢g
davon

- Zucker 19¢g
- mehrwertige Alkohole g
- Starke g
Ballaststoffe <0,5 g
EiweiR 14 ¢g
Salz 13¢

Vitamine und Mineralstoffe




